TORO

DE PIEDRA

GRAN RESERVA
PETIT VERDOT - CABERNET SAUVIGNON 2014

DENOMINACION DE ORIGEN Valle de Curicé

E
k~ RO DE PIEDR CoMPOSICION 88% Petit Verdot — 12% Cabernet Savignon
ALCOHOL 14.5 GL
ACIDEZ TOTAL 5+0,2 g/L (Expresada como dc. tartdrico)
AZUCAR RESIDUAL <4g/L
CLIMA

Clima templado cdlido con un régimen de lluvias mediterrineo
y una amplia oscilacién térmica dia-noche que resulta de la
proximidad del Océano Pacifico (80 kilémetros) y la Cordillera
de los Andes (50 kilémetros). La fresca brisa costera que los
vifiedos reciben durante la tarde ayuda a mantener temperaturas
moderadamente cdlidas en verano. La precipitacién anual
promedia 600 milimetros, con lluvias que se concentran
principalmente en los meses de invierno.

VINEDOS

Afo de plantacién: 2000

Sistema de conduccién: Espaldera vertical

Densidad de plantacién: 5.000 plantas/hi

Rendimiento: 10-12 ton/hi

Tipo de cosecha: Cosecha manual con doble seleccién en el
vifiedo, durante primera quincena de abril.

Suelos: Textura franco-arcillosa, con algunas capas de granito
coluvial que han aflorado debido a la erosién de los cerros.

VINIFICACION

Maceracién: 18 a 21 dias, incluyendo maceracién pre-
fermentativa en frio durante cuatro dias a temperaturas inferiores
a 10°C.

Extraccién: Remontajes tradicionales.

Fermentacidn: Iniciada por levadura seca activa (Bayanus) y
llevada a cabo a temperaturas alrededor de los 25°C.

Guarda: 12 meses en barricas 30% nuevas de roble francés y
americano.

Notas pE Carta

Aspecto: Color granate profundo.

Nariz: Intensas notas de frutas negras, chocolate con menta y un
suave toque de vainilla.

En boca: Exhuberante y sedoso, con un caricter especiado y un
paladar jugoso que deja un agradable final.

RECOMENDACION DE MARIDAJE
Este vino es ideal para disfrutar con Cordero al Curry.



