CASA MATEO

PINOT GRIGIO

DENOMINACION DE ORIGEN Valle de Curicé

ALCOHOL 13,5° GL
ACIDEZ TOTAL 5+0.5¢/L
AZUCAR RESIDUAL <4g/L
CLIMA

Clima templado cdlido con un régimen de lluvias mediterrdneo y
una amplia variacién entre las temperaturas diurnas y nocturnas,
que resulta de la proximidad del Océano Pacifico (80 kilémetros)
y la Cordillera de los Andes (50 kilémetros). Nuestros vifiedos
reciben brisas costeras durante la tarde que ayudan a mantener
las temperaturas de verano moderado. Promedios de precipitacién
anuales aproximadamente 600 milimetros, o 23.6 pulgadas,
concentradas principalmente durante los meses de invierno.

VINEDOS

Afio de plantacién: 1990

Sistema de conduccién: Espaldera vertical

Densidad: 1.660 plantas/hectdrea

Rendimiento: 12 ton/hectdrea

Tipo Cosecha: Cosecha mecdnica durante la dltima semana de
febrero.

Suelo: Profundo, suelo franco arcilloso.

VINIFICACION
Maceracién: Maceracién corta de 10 dias.

Extraccién: Remontaje tradicional y mezcla con nitrégeno
PINOT GRIGIO liquido. .
e Fermentacién: Iniciada por levadura seca activa (Bayanus).

CHILE Temperatura: 17°C-18°C (63°F-64°F), con aireacién al final de
la fermentacién.
Guarda: Vino sobre sus lias en cubas de acero inoxidable durante

2-3 meses antes de ser embotellado.

NOTAS DE CATA

Aspecto: Pélido color amarillo pajizo.

Nariz: Gran concentracién de notas citricas, pifia y flores blancas.
En boca: Agradable acidez, cuerpo ligero y notas distintivas de
citricos en el final.

RECOMENDACIéN DE MARIDAJE
Quesos frescos o simplemente por si solo.




